
   

 

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 7,7 % et service inclus 

Menus du 11 au 17 novembre 2024 
 

Lundi 11 novembre 2024 

Salade romaine au maïs 

*** 

Rôti haché de veau (CH) 

Pâtes fraîches 

Haricots verts au beurre 

*** 

Brownie au chocolat 

 

Mercredi 13 novembre 2024 

Potage flamand 

*** 

Grenadin de porc au thym (CH) 

Gratin dauphinois 

Courgettes sautées 

*** 

Salade d'ananas au rhum 

 

Vendredi 15 novembre 2024 

Salade de courgette à la menthe 

*** 

Paella Valenciana 

 

 

 

*** 

Gâteau du Vully 

Dimanche 17 novembre 2024 

Velouté de champignons 

*** 

Rôti d'agneau au pinot noir (IR) 

Flageolets à l'ail 

Jardinière de légumes 

*** 

Forêt noire 

Mardi 12 novembre 2024 

Soupe de courge 

*** 

Civet de cerf aux marrons (AL) 

Pommes caramélisées 

Garniture chasse, spätzle maison 

*** 

Génoise aux fruits, crème vanille 

 

Jeudi 14 novembre 2024 

Soupe de colrave 

*** 

Filet de poulet à la diable (CH) 

Pomme wedges 

Chou-fleur en gratin 

 *** 

Compote pomme-cannelle 

 

Samedi 16 novembre 2024 

Salade trévise et pousses de soja 

*** 

Ragoût de bœuf aux tomates et olives (CH) 

Tagliatelle à l'huile d'olive 

Carottes jaunes glacées 

*** 

 

Crème Danette maison aux fruits rouges 

 

 

Menu du jour :  

Entrée + Plat + Dessert 28.- 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 25.- 

Plat du jour 19.- 

Découvrez notre Table d’hôtes : 

Table privatisée nichée dans la cuisine du Chef pour des moments d’exception. 

De 4 à 8 personnes - Sur réservation 


