Menus du 18 au 24 aoUt 2025

Lundi 18 aolt 2025

Salade chou rouge et pomme
Longe de porc rétie (CH)
Pates fraiches

Fpinards étuvés a |'ail

Tiramisu traditionnel

Mercredi 20 aolt 2025

Potage flamand

—-—

Emincé de boeuf au paprika (CH)
Galette d'avoine

Courgettes sautéees

*hK

Créme catalane

Vendredi 22 aolt 2025

Salade de chou chinois au sésame
kk

Filet d'omble a la grenobloise (1S)
Pommes vapeur

Haricots jaunes aux herbes

*kk

Panna cotta a la mangue

Dimanche 24 aolt 2025

Creme de courge et amandes

*kk

Rt de veau haché au poivre (CH)
RagoUt de haricots de Soissons
Radis biere

*kK

Tartelette au chocolat

Mardi 19 aolt 2025

Salade Iollo rouge, julienne de carotte

*kk

Saucisse a rotir, sauce a l'oignon (CH)
Rosti maison
Haricots verts au beurre

*kk

Tarte a la creme

Jeudi 21 ao(it 2025

Potage aux radis biere

*kk

Fricassée de poulet aux olives (CH)
Polenta au lait

Carottes au beurre

*KK

Tarte alsacienne aux pommes

Samedi 23 aoat 2025
Salade d'endive aux noix

*kk

Cuisse de canard confite (FR)
Pommes sarladaises

Gratin de chou-fleur

*kk

Eclair a la vanille

Menu du jour :
Entrée + Plat + Dessert 28.-

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 25.-

Plat du jour 19.-

Découvrez notre Table d’'hétes :

Table privatisée nichée dans la cuisine du Chef pour des moments d‘exception.

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 8,1 % et service inclus




