
 

Carte des fêtes 

 

 A l’emporter : Du 22 au 31 décembre 

    

 

  

En livraison : Les 22, 27, 28, et 29 décembre 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les Escapades Gourmandes - Ch. de Rovéréaz 23 – CP 91 - 1000 Lausanne 10 

058 211 70 50 – lesescapadesgourmandes@rozavere.ch  

www.rozavere.ch/leg 
 @les_escapades_gourmandes 



 

 

 

 

Pour commencer :  Prix 

Saumon Suisse 21.00 

Filet de saumon Suisse mariné à la betterave  

et poivre de Sarawak  

Foie gras                                                        26.00 

Pressé de foie gras au chocolat et pequillos, 

chutney de Noël et brioche 

Végétal 18.00 

Cannellone aux champignons des bois, pickles de Chioggia, 

brisures de Pecorino à la truffe 

     

 La suite : 

Veau  39.00 

Médaillons de veau au lard de Colonnata, sauce Albufera, 

mille-feuilles de pommes de terre et légumes oubliés 

Lotte  32.00 

Lotte en croûte de pistache de Bronte et son pesto, 

tagliolini à l’encre de seiche et cardons de Satigny 

 

Le bouquet final : 

Boule de Noël exotique       11.00 

Chou chocolat, vanille et caramel      11.00 

 

 

 



 

 

 

 

Menu à CHF 62.- 
 

 

 

 

Cannellone aux champignons des bois, 

pickles de Chioggia, 

brisures de Pecorino à la truffe 

 

*** 

 

Médaillons de veau au lard de Colonnata, 

sauce Albufera, 

mille-feuilles de pommes de terre et légumes oubliés 

 

*** 

 

Boule de Noël exotique 

 

 



Le Chef Scalabrini vous propose également les 

coffrets de Noël des Escapades Gourmandes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COFFRET DÉCOUVERTE 

Vin blanc Vaudois 

*** 

Flûtes au sel 

Cecina (bœuf séché Espagnol)  

 Poivrons confits à l’huile d’olive extra vierge*  

 Pickles de champignons au balsamique blanc* 

Crème d’artichauts parfumée à la coriandre* 

*** 

Pâte à tartiner à la noisette* 

Limoncello* 

CHF 100.- 

COFFRET PLAISIR 

Vin pétillant Brut rosé Vaudois 

*** 

Flûtes au sel 

Cecina (bœuf séché Espagnol) 

Culatello di Zibello (Jambon Italien) 

Saumon mariné* 

Poivrons confits à l’huile d’olive extra vierge*  

Pickles de champignons au balsamique blanc* 

Crème d’artichauts parfumée à la coriandre* 

Pecorino à la truffe 

*** 

Pâte à tartiner à la noisette* 

Limoncello* 

CHF 150.- 

COFFRET DÉGUSTATION 

Limoncello* 

*** 

Flûtes au sel 

Cecina (bœuf séché Espagnol) 

 Poivrons confits à l’huile d’olive extra vierge*  

 Pickles de champignons au balsamique blanc* 

Crème d’artichauts parfumée à la coriandre* 

*** 

Pâte à tartiner à la noisette* 

CHF 50.- 

 

 Commandes au 058 211 70 14

* 100% fait maison 

A partir de 10 coffrets : Livraisons offertes sur les Cantons de Vaud, Genève et Valais 

Autres Cantons : nous contacter 

 


